
 
Château Roland La Garde 
Blayes Côte de Bordeaux 

 

 

 

Cépages : 80% Merlot - 20% Cabernet Sauvignon 

Age des Vignes : 20 ans de moyenne d’âge 

Rendement : 40 HL/Ha 

 

 

 

Ses caractéristiques 

Cette cuvée du Château Roland La Garde est un vin typique des terroirs des Côtes de 
Blaye. Composé majoritairement de Merlot et complété avec du Cabernet Sauvignon, c’est 
un très beau vin facile à déguster et à consommer jusqu’à 10 ans. 

 

Sols : Présence de sols Argilo-calcaire avec des variations argile-limoneuses jusqu’à des 
couches sablo-argileuses 

 

Vinification : Macération pré fermentaire à froid 3 à 5 jours - Remontage tous les jours - 
Maîtrise des températures par thermorégulation - Fermentation naturelle avec levures 
indigènes 

 

Elevage : 2/3 Barriques 12 mois + 1/3 Cuve 12 mois 

 

Commentaires : La cuvée Tradition possède une robe rubis profonde et brillante. C’est un 
vin avec une finesse et une harmonique, un bel équilibre et une structure tannique qui 
soulignent les arômes de fruits rouges. 

 

Potentiel de Garde : 5 à 10 ans 

 

Conseil de Dégustation : Accompagnera parfaitement les viandes rouges, fromages et 
plats du Sud-Ouest. Vin pouvant être carafé une heure avant la dégustation. Servir à 16-
17°C. 

 



 
 

CHATEAU DUCASSE 
AOC Graves 

 
 
 
 

Région : Bordeaux 
 

Appellation : Graves 
 

Alc/vol : 13% 
 

Couleur : Rouge 
 

Pays : France 
 

Millésime : 2016 
 

Cépages : Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot 
 

Style de Vin : Rouge Fruité, Rouge Epicé 
 
 

 

 

 
NOTE GENERALE : 
 

Vin équilibré aux arômes de fruits rouges accompagnés de notes vanillées, épicées et 
grillés. 

Rondeur et tannins relativement fins en bouche. 

 
ACCORDS METS & VINS : 
 
Viandes rouges en sauce ou rôties, cassoulet, filet mignon de porc. 

 

https://www.calais-vins.com/15-acheter-vins-en-ligne#s[30][]:1492&s[26][]:1266&ash[26][]:1266&sid:1&h:leftColumn&ics:15&k=:1
https://www.calais-vins.com/15-acheter-vins-en-ligne#s[39][]:1703&s[26][]:1266&ash[26][]:1266&sid:1&h:leftColumn&ics:15&k=:1
https://www.calais-vins.com/15-acheter-vins-en-ligne#s[34][]:1627&s[26][]:1266&ash[26][]:1266&sid:1&h:leftColumn&ics:15&k=:1
https://www.calais-vins.com/15-acheter-vins-en-ligne#s[43][]:3552&s[26][]:1266&ash[26][]:1266&sid:1&h:leftColumn&ics:15&k=:1


 
 
 

 
MONTAGNE SAINT EMILION  

CHATEAU LA CROIX BONNEAU 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LA SITUATION :  

Le Montagne-Saint-Émilion du Château La Croix Bonneau est un vin rouge de la région du 
Montagne-Saint-Émilion à Bordeaux. 

 

CEPAGES : 

Ce vin est un assemblage de 3 cépages qui sont le Cabernet Sauvignon, le Cabernet Franc 
et le Merlot. 

 

DESCRIPTION : 

En bouche ce vin rouge est un vin puissant avec un bel équilibre entre l'acidité et les tanins. 

 

ACCORDS METS & VINS : 

Ce vin s'accorde généralement bien avec du bœuf, de l'agneau ou du gibier. 
Le Montagne-Saint-Émilion du Château La Croix Bonneau est dans le top 20 des vins du 
Montagne-Saint-Émilion. 


