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ROUGE     
• Couleur acajou, rosé profond 
• Nez intense de coings confits, mûres, 

cassis, tabac blanc 
• En bouche, ferme mais souple, parfum 

généreux et puissant de fruits rouge 
 

Vieux    
• Vieillisement de 5 ans minimum 

• Couleur ambrée 
• Nez fin et délicat avec une palette 

aromatique de fruits confits 

• Doux mais corsé avec une 

persistance de miel et d’épices 

 

Pineau des Charentes François Voyer 

 
 

 

Caractéristiques techniques 

Appellation : Pineau des Charentes (assemblage de moût de 

raisin et de cognac vieilli en fût de chêne) Contenance : 75cl.  

Présentation : Bouteille TAV : de 17%Vol à 17.5%Vol. 

Vieillissement : 18 mois minimum Cépage : Ugni Blanc . 

 

Blanc     
• Couleur vieil or, légèrement ambré 

• Nez puissant, rond, avec des 

arômes de figues, vanille, des 

notes florales comme la fleur de 

vigne 

• Notes florales, miel vanille 

 




