AOC Saint-Estéphe
Chateau Bel Air

Robe soutenue reflets violacés.
Nez expressif, gourmand, ou

les petits fruits rouges et noirs se
mélent a un boisé torréfié. La
bouche est un modéle d'ampleur,
de soyeux, d'élégance. Les
arébmes s'expriment pleinement
dans un registre racé. Une belle

réussite.
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Assemblage :

Chateau Bousquet est composé de 50%
Merlot, 35% Cabernet-Franc et 15% Cabernet-
Sauvignon, il est élevé en fat de chéne
pendant 12 mois et mis en bouteille au
domaine.

Dégustation:

Sa robe est d'un beau rouge grenat intense,
trés prononcé.

Chdateau Bousquet a un joli nez de fruits
rouges (fraise, framboise, groseille), de fruits
noirs (cassis) mélé a des notes épicées.

Sa bouche est souple, équilibré, pleine de
caractere, marquée par des tanins élégants
et plutdt intenses.

Accord Mets et Vin:

Agneau, Veau réti, Gigot a la ficelle



CHATEAU FLEUR DE JEAN GUE -
LALANDE DE POMEROL

Domaine : Chateau Fleur de Jean Gué

CRD . Ty :
0L, SXSgE Couleur : Rouge

FLEUR DE JEAN GLE Région : Bordeaux - Rive Droite
FALANGE 1 oM

Appellation : Lalande-de-Pomerol

Cépage : Merlot

ELABORATION

Elaborée au coeur de 'appellation Lalande-de Pomerol, la cuvée classique du Chateau Fleur
de Jean Guée est vinifiée en cuves inox sous température contrélée. La macération pré-
fermentaire se déroule durant trois a quatre semaines, suivant les années, afin d’optimiser
I'extraction de la couleur et des arébmes.

ELEVAGE

L’élevage est effectué pendant 12 mois en flts de chéne, dont un tiers est renouvelé chaque
année. Le vin, d’'une belle texture, dévoile des parfums de cerises et de fruits noirs, avec des
notes vanillées et épicées.

ACCORD MET & VIN

Il accompagne parfaitement les viandes rouges, les poissons grillés et les fromages.


https://avis-vin.lefigaro.fr/vins-champagne/bordeaux/rive-droite/lalande-de-pomerol/d13961-chateau-fleur-de-jean-gue
https://avis-vin.lefigaro.fr/vins-champagne/explorer-les-vins/couleurs/rouge/regions/bordeaux
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-regions-et-des-appellations/bordeaux
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-regions-et-des-appellations/bordeaux/rive-droite
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-regions-et-des-appellations/bordeaux/rive-droite/appellation-lalande-de-pomerol
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-cepages/merlot
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-regions-et-des-appellations/bordeaux/rive-droite/appellation-lalande-de-pomerol
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/dictionnaire-vin/o20352-epice

